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Resultados de Aprendizaje:
APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.
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Nombre Del Aprendiz. | APRENDIZ 1:

_ FLOR MARIA CAMPUZANO

APRENDIZ 2: APRENDIZ 3:

YESICA PATRICIA PLATA GARCIA

| APRENDIZ 4:

“ KENDRY JOHANA CAMPUZANO MEJIA

~ APRENDIZ 5: APREND 6:

LEIDIS MARIA ORTIZ CAMPUZANO

ENEIDA ANEZ PEDROZA

MAGALIESTHER JIMENEZ LOPEZ
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| PRESENTACION: Con esta lista de chequeo se evalda el grado de DESEMPENO

CRITERIOS DE EVALUACION: | DESEMPENO X  PRODUCTO [
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Presenta el unforme en condiciones decorosas de aseo y limpieza
segun procedimiento de la empresa y legislacion sanitaria vigente.

Reporta los sintomas de enfermedades que puedan ocasionar riesgos de
inocudad en los alimentos, segun procedimiento establecido y legisfacion
sanitariz vigenie

-

Realiza el lavado de manos de acuerdo con el método establecido en el
instructivo y normatividad vigente

Aplica hébitos de higiene en la presentacién personal segin
procedimiento de fa empresa y legisiacion sanitaria vigerte.
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Manipula los productos segun su naturaleza, de acuerdo al
procedimiento establecido y legisiacidn sanitana vigente

Mantiene los equipos y/o utensilios limpios y desinfectados, segun el
_programa de limpieza y cesinfeccién de la empresa
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Porta la dotacién asignada segin procedimiento establecido y legislacidn
sanitaria vigente
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JUICIO EVALUATIVO: A {Aprobé) con min 5 indicadores; NA (No
Aprobd)
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